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Analisi delle aziende

del commercio e del turismo:
non brillano i dati, anzi,

si registra un calo tra quelle
iscritte alla Camera di
Commercio.

Soffrono sia il forese che

il centro storico.

E il mese di maggio, a causa
del maltempo, non ha
risollevato il morale

L’'INTERVISTA/IVERONICA FREDIANI

«A 30 ann1 ho aperto un bar
E sono molto felice»

L’INTERVISTA/2 ALESSANDRO PIREDDU

«Ho messo qui radici

VERONICA Frediani (30 i'lll|2
del BarfFood Baraonda
piazza dei Caduti a Ravenna,
lescorse marze, come &
arrivata dgmndor:m in un
mm

md ho \olum provare perché l'alter-
nativa era un lavoro mal pagato e
mal wielato che ho spedmentato:
mille euro al mese, per 12/13 ore al
giorno ¢ tanta fatica per pagare un af-
fitto, Se proprio devo guadagnare po-
co, almeno mi i|1\1‘:ru:| con qualeosa
di mio, poi chissh..

CI_\Ee lavori hcfuﬂo'm questi an-

ni
«Mi sono trasferita a Ravenna nel
2014, Ho fatto le stagioni al mare e
ho lavorato come cameriera nei bar,
Ho imparato ttto quello che potevo
ey quando si ¢ presentata opportuni-
i, ho deciso di bunanni andando
contro i consigli d familiari ¢ con-
tro Je mie opiniol

Cosa la spaventa in particola-
re?

aRavenna & una cima diffieile, con
molta competizioni wa gli operatori
del settore. C'¢ una vera ¢ propria
guerra, diversamente da quanto av-
viene al mare tra gli stabiliment
neari dove ¢ maggiore sportivith.
Invece, la concorrenza dovrebbe gio-
vare a tullis,

#5i. Siamo in costante crescita. Ab-
biamo una clientela eterogenea: c'é
chi viene per le colazioni perché ati-
rato dalla nostra vetrina, chi
T'aperitivo e chi solo per un e o
una bibita in anesa dell’autobuss,
Piazza dei Caduti i sta rivelan-
de una buena lecation
«5i. Ci sono luci ¢ ombre come i ra-
vennati ben sanno, ma abbiamo im-
parato a gestire le ombre, anche gra-
zie alla collaborazione con le forze
dell'ordines,

e puntato sul mio locale»

ENTUSIASTA
Alessandro Pireddu

ALESSANDRO Pireddu (35 an-
i lo scorso april, he aperte

di Savarna. Si tratta di una pri-

ma atfivita in proprie?
«51. Sono un cusco e per anni ho la-
vorato in Alta Italia come direttore
di ristorante ¢ consulents, un ruolo
quest'ultimo che continuo a esercita-
es,

Quali dubbi o timori aveva pri-

ma di aprire?
oQuelli tipici che possono esserci in
Romagna: la grande concorrenza.
Poi aprire in una localita un po’ sper-
duta come Savarna ¢ una sfida anche
per me che ho alle spalle espenenze
pestionalis,

ipere gliin-

te, ho pensato fosse arrivato il mo-
mento di metter su radici, qui in Ro-
magna dove vivo da 17 anni, malgra-
do le mie origini sardes.

Come sta andande la nueva

avventura?

«Bene, anche meglio del previsto, Te-
mevano un calo estivo fisiologico
che invece non ¢’ stato. Le nostre se-
rate a tema con musica in veranda so-
no apprezzate. D'altra parte, mi ero
innamerato di questo locale, chiuso
da otto anni, che ben conoscevo e
che ha ttte le caratteristiche che ri-
cercavon,

Qual & il vostro punte di forza?
«La pizza con farina di qualitd, lievi-
tazione naturale e fior di latte, ma an-
che1 pmmdella tradizione romagno-
con un po’ di teatralivh

«La nascita di mio figlio, qualehe me-
se fa, Dopo anni di continue trasfer-

Cam: amiamo ripetere per stupire:
‘Nevica anche d'estate’s,
ro.be.



